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PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS

Habida cuenta que el Ajuntament de Vila-real, comprometido con las tradiciones y la
dinamizacién de la ciudad; y el interés de esta corporacion en dotar de un espacio publico
donde degustar vinos y productos de nuestra tierra y disfrutar de actividades festivas con
motivo de las fiestas patronales que Vila-real celebra cada afio, organiza ¢l RECINTE DE LA
MARXA 2015 que se celebrara en nuestra ciudad durante las fiestas patronales del mes de mayo
asi como en septiembre,

Por ello y al efecto de ocupar los puestos disponibles por las personas interesadas, se¢ establecen
las siguientes CONDICIONLES DIL PARTICIPACION EN EL “RECINTE DE LA MARXA
2015”.

- OBJETO

s objeto de las presentes condiciones técnicas la regulacion de la participacion de las personas
que deseen instalar un puesto de venta o actividad en el Recinte de la Marxa que se celebra del
del 7 al 17 de mayo de 2015 y del 4 al 13 de septiembre de 2015, en el espacio piblico destinado
por ¢l Ayuntamiento de Vila-real a este efecto en el aparcamiento publico de la Zona Sur
delimitado por la avenida Portugal, la avenida Matilde Salvador y la avenida Barbara Royo.

Il Recinte de la Marxa tiene como vocacion la creacion de un espacio festivo durante las fiestas
patronales que permita ser punto de encuentro, consumo de comidas y bebidas tipicas en las
fiestas patronales, y concentrar la actividad festiva durante la noche y madrugada evitando
molestar ¢l descanso de los vecinos.

- ORGANIZACION.

LLa organizacion estara a cargo del Ayuntamiento de Vila-real, y se ditigira por quien ostente el
area de Iiconomia, pudiendo estar asistido por el asesoramiento de técnicos designados por el
Ayuntamiento.

La Organizacion podra programar actividades de animacion a su cargo en el Recinto, al margen
de las que puedan organizar por cuenta de los participantes.

3. DURACION.

La ocupauon del cqpacm publico se realizara durante las fiestas patronales segun lo referido en
la base primera, si bien, podra ampliarse a los cuatro dias anteriores y dos posteriores a los
sefialados, solo con el objeto de facilitar ¢l correcto desarrollo de la actividad en orden a las
tarcas de instalacion, montaje y desmontaje.

4.- LUGAR Y ESPACIOS

Av. la mura, 28-1°-1

: AGENC]A DE Tel +34 864 547 077 “""-—f-";. 0 - Fax +3 :
;’ EJE;S\%[;JXP LUPAMENT LOCAL fomenteconomic@ajvila-real.es www. vila- real es

LIUAN N:\AREAS\MERCADODS\WNS AGRUPADA QCASIONALIRECINTE MARXA\ZOL5\Pllego condiciones Lecnicas.docx



% Ajuntament ¢ Vila-real

Economia

El Recinto de la Marxa se ubica en el aparcamiento publico de la Zona Sur delimitado por la
avenida Portugal, la avenida Matilde Salvador y la avenida Barbara Royo, en el espacio que a tal
fin delimitara el ayuntamiento.

Se establecen los siguientes espacios, de acuerdo con el plano que consta como Anexo I, a los
cuales se podra concurrir:

PUESTO A, de unas dimensiones aproximadas de 125 metros cuadrados
PUESTO B, de unas dimensiones aproximadas de 125 metros cuadrados
PULSTO €, de unas dimensiones aproximadas de 150 metros cuadrados
PUESTO D, de unas dimensiones aproximadas de 75 metros cuadrados

Cada puesto tendra disponible una fachada de 15 metros lineales para la instalacion de una barra
recayente a la zona comun de especticulos, al margen de la distribucion interior que cada
adjudicatario desec tealizar.

La Organizacion, previo visto bueno del responsable municipal de seguridad ciudadana y
trafico, tendra facultades para redistribuir y cambiar la ubicacién de las instalaciones por causas
objetivas de necesidad.

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTLES

4.2.- El adjudicatario de la licencia deberi ser persona fisica o jutidica cuya finalidad o actividad
tenga relacion directa con el objeto de la misma, segun resulte de sus tespectivos estatutos o
reglas fundacionales y disponer de una organizaciéon con elementos personales y materiales
suficientes para la debida instalacion de un puesto de venta en el recinto denominado “Recinte
de la Marxa” A tal fin, los licitadores deberdn aportar certificado de la Agencia Tributaria
acreditativo de encontrarse dados de alta en el epigrafe del Impuesto de Actividades
Economicas correspondiente a las actividades pot las que tributan, debiendo éstas estar
comprendidas en alguno de los epigrafes encuadrados dentro de la Agrupacidn 67.- Servicio de
alimentacidn o cl Epigrafe 9691 Salas de baile y discotecas, del Anexo I del Real Decreto Legislativo
1175/1990, de 28 de septiembre, por el que se aprucban las tarifas y la instruccion del Impuesto
sobre Actividades Fconomicas.

Sélo se podra conceder una licencia por cada licitador. No podri obtener mas de una
autorizacion aquellas empresas cuyos socios o participes hayan presentado otra propuesta por
su cuenta o formando sociedad en otra mercantil.

CONDICIONES DE EXPLOTACION

Se dispondra de un espacio comun donde se albergaran las actuaciones o espectaculos que por
parte de la Junta de Fiestas se consideren oportunos. No obstante, los adjudicatarios podran
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programar de mutuo acuerdo las actividades que no interfiriendo por las programadas por el
ayuntamiento crean conveniente para cl mejor funcionamiento del recinto, sicmpre con las
oportunas autorizaciones y de acuerdo con la legislacion vigente.

Il Ajuntament de Vila-real pondra a disposicién de los autorizados los siguientes servicios y
actividades:

- la instalacion de una carpa general con un escenario y la organizacién de actividades
lidicas que se determinen por el ayuntamiento y la Junta de Fiestas.

- Instalacion de los elementos de cubricion de los puestos de venta

- Toma de energia eléctrica asi como los consumos sin exceder el miximo de potencia
instalado. No obstante, serd por cuenta del autorizado la instalacion eléetrica interior de
su puesto, asi como la legalizacion de la misma a través del oportuno boletin de
instalacion diligenciado en el Servicio de Industria de la Generalitat Valenciana.

- Toma de agua, asi como de los consumos necesarios, debiendo ser respongsabilidad del
adjudicatario la instalacion interior.

- Ll alumbrado publico ordinario del “Recinte de la Marxa”.

- La limpieza publica de las zonas comunes del “Recinte de la Marxa”. La limpieza de
cada puesto correra de cuenta del autorizado, debiendo mantenerse en perfecto estado
de limpieza y decoro.

- Aseos de uso publico.

La promocion del Recinte de la Marxa y aquellos otros servicios generales que se
estimen necesarios por el ayuntamiento.
Servicio de vigilancia del recinto en el horatio de realizacion de actividades.

La renuncia a alguno o algunos de estos servicios no dara derecho a reduccion alguna de la tasas
O canones.

HORARIO

‘T'eniendo en cuenta lo previsto en el articulo 6.2 de la Orden 15/2014, de 16 de diciembre, de la
Conselleria de Gobernacié y Justicia, por la que se regulan los horarios de espectaculos
publicos, actividades recreativas y establecimientos publicos, para el ano 2015, en referencia a
las actividades incluidas en el apartado 4.3 del catilogo del Anexo de la Ley 14/2010, de 3 de
diciembre, de la Generalitat, se establece como horario en que estard en funcionamiento cl
Recinte de la Marxa en el siguiente: de 11 de la mafiana hasta las 7 de la madrugada.

OBLIGACIONES DE LOS ADJUDICATARIOS
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La aceptacion de la participacion en el Recinte de la Marxa obliga al autotizado a la tramitacion
del oportuno expediente de actividad en un plazo no infetior a 15 dias antetiores al montaje de
las instalaciones, asi como al pago de las tasas de tramitacion administrativa que le sean

exigibles.

I.a no presentacion de la documentacion necesaria en los plazos exigidos serda motivo de pérdida
del derecho de participacion en el Recinte de la Marxa, pudiendo el Ayuntamiento conceder a
otro proponente, siguiendo el orden establecido.

Los autorizados se obligan a tener sus espacios totalmente montados y abiertos antes del acto
de maugutacion.

Correra por cuenta de cada adjudicatario la limpieza y tesguardo de sus instalaciones, ensetes y
mercancias.

I:1 adjudicatario vendra obligado a ocupat el espacio autotizado, sin exceder sus limites.

Los adjudicatarios deberan respetar los Reguisitos de los locales ambulantes o provisionales segin lo
especificado en el REGLAMENTO (CE) N° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo
de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios. A tal efecto deberan
tener en cuenta las instrucciones de la Direccion General de Salut Publica de la Generalitat
Valenciana que figuran como Anexo II.

lgualmente se debera atender a las instrucciones de seguridad emitidas por la Policia Local de
Vila-real, anexadas a este documento.
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En relacion a la celebracion de eventos periddicos en los que se ofrecen
alimentos la publico, se recuerda que en cuanto a su autorizacién y control es de
aplicacion el Reglamento (CE)852/2004 en su Capitulo IIT del Anexo II.

La subdirecciéon General de Seguridad Alimentaria ha elaborado un documento
de aplicaciéon, que se adjunta, denominado ‘“Requisitos basicos de los locales
ambulantes o provisionales (carpas, tenderetes y vehiculos de venta ambulante)
dedicados al suministro de alimentos”.

Dicho documento s¢ contemplard por ese ayuntamiento como basc de
condiciones higiénico-sanitarias ante la celebracion de proximos eventos periodicos de
tipo alimentario.

A -'|| i

Lo que se comunica para su conocimiento y efectos oportunos.

EL DIRECTOR DEPARTAMENTO DE
SALUD PUBLICA JDE CASTELLON

H

Fdo.: Antonio M. Arias Sanchez
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REQUISITOS BASICOS DE LOS LOCALES AMBULANTES O PROVISIONALES
(CARPAS, TENDERETES Y VEHICULOS DE VENTA AMBULANTE) DEDICADOS AL
SUMINISTRO DE ALIMENTOS

El presente documento trata de definir una directriz para la aplicacion del término

“cuando sea necesario” contemplada en la normativa de aplicacién a los puestos

ambulantes, carpas, tenderetes y vehiculos de venta ambulante de alimentos en
mercadillos y eventos ocasionales con aclividad de naturaleza comercial (porrats, ferias y

similares).

NORMATIVA APLICABLE: Capitulo lll, Anexo |l Reglamento (CE) N° 852/2004 del
Parlamento Europea y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la Higiene de los
Productos Alimenticios y resto de legislacién aplicable.

CONDICIONES PARA LOS TITULARES DE LOS PUESTOS:

1. Puestos: limpios y en buen esfado y disefiados para impedir confaminacién. Tendran
una altura suficiente para impedir el acceso de los animales a los productos
alimenticios. Los alimentos estarn protegidos de las inclemencias del tiempo.
Cuando sea necesario dispondran de sistemas que garanticen una iluminacion
suficiente.

2. Agua: para la_preparacién de alimentos listos para el consumo (como por gjemplo
comidas preparadas y masas fritas) y para ai fraccionamiento de alimentos listos
para el consumo (como por ejemple corte y filsteado de fiambre de magro cocido ©
queso fresco) se debera disponer de toma de agua potable conectada a una pilz,
para limpieza y secado higiénico de las manos (con jabdn y toallas de un solo uso) y
de los equipos de trabajo.

Dispondran también de sistema cerrado y estanco de recogida de aguas residuales o
se eliminaran a través de canalizacion facilitada por el Ayuntamiento.

3. Personal: todas |as personas que trabajen en los puestos de alimentos deberan llevar

una vestimenta adscuada, limpia de Uso exclusivo diferente a la de la calle, y en su

caso, protectora.
Acreditaran formacién en cuestionss de higiere alimentaria, de acuerdo con su

actividad Iaboral.
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10.

Superficles: las superficies en contacto con los alimentos tendran una dimensién
suficiente para la manipulacién higiénica de los alimentos, serdn de materiales
resistentes y deberan estar limpias, en buen estado y ser faciles de limpiar y
desinfectar.

Conservacién de alimentos a temperatura regulada: si se trabaja con productos
que requieren conservacioén a temperatura regulada, se dispondra de instalaciones
frigorfficas apropiadas y de termémetro visible para comprobacién de la temperatura.

Estas instalaciones se emplazaran protegidas de la accion directa del sol.
Alimentos sln envasar: los productos alimenticios sin envasar deberdn colocarss de
modo tal que se protejan de la contaminacidn. Se utilizardn contenedores y

recipientes para su exposicién que sean aptos para uso alimentario. En el caso de
alimentos listos para el consumo (salvo frutas, verduras y frutos secos con céscara)
se protegeran de la contaminacién en especial de los clientes, mediante el empleo de
pantalla, vitrinas protectoras o elementos equiparablés-

Practicag higiénicas de manipulacién: se aplicardn de manera especifica, practicas
adecuadas de manipulacion de alimentos de alte riesgo listos para el consumo, que
minimicen posibles contaminaciones cruzadas como por ejemplo higiene de manos
adecuada y continua o , higiene correcta de los utensilios utilizados durante la
manipulacion

Etiquetado y orlgen: Se garantizard el origen de todos Ios alimentos mediants
documentacién acreditativa de procedencia de empresas autorizadas (facturas,
albaranes...). En el caso de productos agricolas de temporada de produccién propia
acreditardn el cumplimiento de Io establecido en el articulo 15 del Decreto 65/2012
por el que se regula la venta no sedentaria de la Comunitat Valenciana. Los productos
envasados dispondran de stiquetado conforme a la legislacién, y en el caso de venta
a granel de productos, se guardara la etigueta del mismo hasta la finalizacién de la
venta.

Envases: cuando se realice envasadp, ios envases o materiales utilizados deben ser
aptos para uso alimentario y se podrd acreditar su origen mediante albaran o factura
de comipra.

Reslduos sdlidos: deberdn contar con contenedores, en los que ss almacenarén de

manera higiénica los residuos generados hasta su posterior eliminacion.

L_ﬂ 00g /inh
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11. Puestos de siaboracién de comidas praparadas: estos puestos contaran con vajilla
de un sole uso o en su defecto deberdn estar en posesién de maquina lavavaijillas
que garanticen 1a desinfeccién mecanica.

12. Pusstos que realicen frituras (masas fritas, patatas, ete): dardn garantias del uso
correcto del acsite mediante una frecuencia de cambio adecuada al uso, ds manera

que evite la formacién de residuos {6xicos como compuestos polares.

CONDICIONES PARA LOS EMPLAZAMIENTOS:

1. El emplazamlento donde se ubique el evento, y en la manera de Io posible debera de
estar asfaltado, losetas o cualquier material que evite la generacién de polvo y barro,
¥y en cualguier caso debera procederse a su limpieza y desinfeccion por los servicios
municipales previo a su instalacién. Estaran situados lejos de focos de contaminacion
como solares abandonédos. lugares de anidamiento de plagas, humos de vehiculos,
etc.

2. Se dotara de tomas de agua potable a odos aquellos puestos que lo necesiten. Se
recomienda asimisme conexion para eliminacién de aguas rasidualgs para evitar &l
empleo de sistemas de almacenamiento. ‘

3. Se dispondra de suficientes contenedorss de basuras y en buen estado de
mantenimiento y limpisza.

4. Se recomienda la cesion de electricldad a los puestos que lo necesiten para evitar sl
empieo de generadores.

5. El personal de los puestos dispondra de aseos préximos, que en su caso podran ser
desmontables si no se habilitan al sfecto los de algln edificio localizado en los

alrededores.
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